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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse réglable manuellement

Une révolution en restauration rapide

Retour vers le crousti-chaud

Le SpeeDelight, la solution pour des sandwichs parfaits, en moins d'une minute.
Jamais un sandwich n‘a eu meilleur goGt en si peu de temps !

La qualité au plus haut niveau, gréce & de nouvelles technologies.

La pression de la plague supérieure se regle automatiquement sur vos
sandwichs, wraps, pizza, hamburger...

Développement durable
Respecte I'environnement
Economise jusqu'a 60%
dénergie

Utilisation facile
8 programmes modifiables
Une utilisation intuitive

Profilé & compact

Peut se poser partout

Ne nécessite pas d'espace
spécifique, ni dextraction

Connexion intelligente
Possibilitée d'enregistrer les
recettes, programmes sur clé USB
Transfert de données vers
d'autres appareils

DO

Une cuisson parfaite pour chaque couche

Avec Triple Play, SpeeDelignt combine la cuisson directe (plaque de contact) et deux types de
cuisson indirecte (infrarouge et micro-ondes) : les ingrédients froids et mal cuits sont un souvenir du
passe.

Des résultats constants

Avec ses & programmes modifiables, un résultat parfait a chaque fois | Ne brilez plus rien, le
couvercle souvre automatiquement en fin de programme.

Une grande variété de préparations

La presse tient compte de I'épaisseur du snack, se positionne & la bonne hauteur sans I'écraser avec
un marquage strie. Avec la presse positionnée en haut, vous rechauffez sans contact les snacks qui
ne nécessitent pas de marquage.

Distinguez-vous des autres

Des snacks délicieux et de grande qualite sont servis rapidement. Adieu la file d‘attente.
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse réglable manuellement

SpeeDelight, avec plaque supérieure nervurée

Combinaison de 3 technologies de cuisson : par contact, par rayonnement infrarouge et par micro-
ondes pour obtenir des aliments parfaitement chauds & coeur.

Plague de contact supérieure en aluminium nervuré (215 x 215 mm) traité avec un revétement anti-
adhérent.

Surface inférieure lisse en verre de quartz de 4 mm d’épaisseur (250 x 250 mm).

Plaque de cuisson supérieur nervurée, réglable par contact ; la presse s‘adapte & la hauteur de
I'aliment et reste bloquée durant la cuisson.

Mode d'économie d'énergie permettant automatiquement de passer en mode veille apres un temps
déterminé par 'opérateur (de 1 & 60 minutes).

Panneau de commande digital avec affichage numérique LED et réglage de la luminosité.
Affichage du compte & rebours et signal sonore en fin de cycle (volume réglable).

8 programmes disponibles, pré-enregistrés modifiables par I'utilisateur

Equipé d’'un plateau antiadhésif & utiliser pendant les cycles de cuisson pour une propreté maximale,
répondant aux exigences de contact alimentaire.

Relevage et maintien automatique du couvercle en fin de cycle.

Fourni avec un port USB et une connexion Wi-Fi pour optimiser les flux de travail.

Construction en acier inox AISI 304 - Poignée et panneaux latéraux en matériau composite renforcé
de haute qualité.

Certification IPX4 relative & la résistance & I'eau.

Description Code EUR

SpeedDelight avec presse strié réeglable
manuellement. Triphasé

5 kW 380-400 V 3N 50 Hz
LxPxH 370x683x619 mm kg 58 m? 0,24

Accessoires inclus

653527 Protection de vitre pour SpeeDelight

653623  Brosse de nettoyage pour SpeeDelight

653625 Spatule pour SpeeDelight

653792 4 pieds caoutchouc Haut. 26 mm pour
SpeeDelight

653800  Kit d'espacement arrieére (170mm)

653802 Plateau antiadhésif

653803  Brosse a fil en nylon pour nettoyage

653804  Brosse a fil en laiton pour nettoyage

603946

HSG2RPRSE3 7802,00

PARTICIPATION FORFAITAIRE OBLIGATOIRE :

Déplacement d’'un Conseiller culinaire sur site pour adapter les programmes aux différentes
préparations et former les utilisateurs au fonctionnement
PRIX NET Forfaitaire de 300 € HT
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse automatique flexible

SpeeDelight, avec plaque supérieure nervurée

Combinaison de 3 technologies de cuisson : par contact, par rayonnement infrarouge et par micro-
ondes pour obtenir des aliments parfaitement chauds & coeur.

Plague de contact supérieure en aluminium nervuré (215 x 215 mm) traité avec un revétement anti-
adhérent.

Surface inférieure lisse en verre de quartz de 4 mm d’épaisseur (250 x 250 mm).

Plaque de cuisson supérieur nervurée, réglable par contact ; la presse s‘adapte & la hauteur de
I'aliment et reste bloquée durant la cuisson.

Mode d'économie d'énergie permettant automatiquement de passer en mode veille apres un temps
déterminé par 'opérateur (de 1 & 60 minutes).

Panneau de commande digital avec affichage numérique LED et réglage de la luminosité.
Affichage du compte & rebours et signal sonore en fin de cycle (volume réglable).

8 programmes disponibles, pré-enregistrés modifiables par I'utilisateur

Equipé d’'un plateau antiadhésif & utiliser pendant les cycles de cuisson pour une propreté maximale,
répondant aux exigences de contact alimentaire.

Relevage et maintien automatique du couvercle en fin de cycle.

Fourni avec un port USB et une connexion Wi-Fi pour optimiser les flux de travail.

Construction en acier inox AISI 304 - Poignée et panneaux latéraux en matériau composite renforcé
de haute qualité.

Certification IPX4 relative & la résistance & I'eau.

Description Code EUR

SpeeDelight avec presse striee automatique
flexible. Triphase

5 kW 380-400 V 3N 50 Hz
LxPxH 370x683x619 mm kg 59 m?* 0,24

Accessoires inclus

653527 Protection de vitre pour SpeeDelight

653623  Brosse de nettoyage pour SpeeDelight

653625 Spatule pour SpeeDelight

653792 4 pieds caoutchouc Haut. 26 mm pour
SpeeDelight

653800  Kit d'espacement arrieére (170mm)

653802 Plateau antiadhésif

653803  Brosse a fil en nylon pour nettoyage

653804  Brosse a fil en laiton pour nettoyage

603945

HSG3RPRSE3 8494,00

PARTICIPATION FORFAITAIRE OBLIGATOIRE :

Déplacement d’'un Conseiller culinaire sur site pour adapter les programmes aux différentes
préparations et former les utilisateurs au fonctionnement
PRIX NET Forfaitaire de 300 € HT
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse automatique flexible

SpeeDelight, avec plaque supérieure lisse

Combinaison de 3 technologies de cuisson : par contact, par rayonnement infrarouge et par micro-
ondes pour obtenir des aliments parfaitement chauds & coeur.

Plague de contact supérieure en aluminium Jisse (215 x 215 mm) traité avec un revétement anti-
adhérent.

Surface inférieure lisse en verre de quartz de 4 mm d’épaisseur (250 x 250 mm).

Plaque de cuisson supérieur nervurée, réglable par contact ; la presse s‘adapte & la hauteur de
I'aliment et reste bloquée durant la cuisson.

Mode d'économie d'énergie permettant automatiquement de passer en mode veille apres un temps
déterminé par 'opérateur (de 1 & 60 minutes).

Panneau de commande digital avec affichage numérique LED et réglage de la luminosité.
Affichage du compte & rebours et signal sonore en fin de cycle (volume réglable).

8 programmes disponibles, pré-enregistrés modifiables par I'utilisateur

Equipé d’'un plateau antiadhésif & utiliser pendant les cycles de cuisson pour une propreté maximale,
répondant aux exigences de contact alimentaire.

Relevage et maintien automatique du couvercle en fin de cycle.

Fourni avec un port USB et une connexion Wi-Fi pour optimiser les flux de travail.

Construction en acier inox AISI 304 - Poignée et panneaux latéraux en matériau composite renforcé
de haute qualité.

Certification IPX4 relative & la résistance & I'eau.

Description Code EUR

SpeeDelight avec plaque supérieure
flexible, plaque LISSE amovible en téflon -
400V

5 kW 380-400 V 3N 50 Hz
LxPxH 370x683x619 mm kg 60 m?® 0,24

Accessoires inclus 603914
653527 Protection de vitre pour SpeeDelight HSG3RPFSE3

653623  Brosse de nettoyage pour SpeeDelight

653625 Spatule pour SpeeDelight

653792 4 pieds caoutchouc Haut. 26 mm pour
SpeeDelight

653800  Kit d'espacement arrieére (170mm)

653802 Plateau antiadhésif

653803  Brosse a fil en nylon pour nettoyage

653804  Brosse a fil en laiton pour nettoyage

8494,00

PARTICIPATION FORFAITAIRE OBLIGATOIRE :

Déplacement d’'un Conseiller culinaire sur site pour adapter les programmes aux différentes
préparations et former les utilisateurs au fonctionnement
PRIX NET Forfaitaire de 300 € HT
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse réglable manuellement

SpeeDelight avec plaque supérieure nervurée

Combinaison de 3 technologies de cuisson : par contact, par rayonnement infrarouge et par micro-
ondes pour obtenir des aliments parfaitement chauds & coeur.

Plague de contact supérieure en aluminium nervuré (215 x 215 mm) traité avec un revétement anti-
adhérent.

Surface inférieure lisse en verre de quartz de 4 mm d’épaisseur (250 x 250 mm).

Plaque de cuisson supérieur nervurée, réglable par contact ; la presse s‘adapte & la hauteur de
I'aliment et reste bloquée durant la cuisson.

Mode d'économie d’énergie permettant automatiquement de passer en mode veille apres un temps
déterminé par 'opérateur (de 1 & 60 minutes).

Panneau de commande digital avec affichage numérique LED et réglage de la luminosité.
Affichage du compte & rebours et signal sonore en fin de cycle (volume réglable).

8 programmes disponibles, pré-enregistrés modifiables par I'utilisateur

Equipé d’'un plateau antiadhésif & utiliser pendant les cycles de cuisson pour une propreté maximale,
répondant aux exigences de contact alimentaire.

Relevage et maintien automatique du couvercle en fin de cycle.

Fourni avec un port USB et une connexion Wi-Fi pour optimiser les flux de travail.

Construction en acier inox AISI 304 - Poignée et panneaux latéraux en matériau composite renforcé
de haute qualité.

Certification IPX4 relative & la résistance & I'eau.

Description Code EUR

SpeedDelight avec presse réglable
manuellement. 230V

2,70 kW 220-230 V 150 Hz
LxPxH 370x683x619 mm kg 54 m?® 0,24

Accessoires inclus

653527 Protection de vitre pour SpeeDelight

653623  Brosse de nettoyage pour SpeeDelight

653625 Spatule pour SpeeDelight

653792 4 pieds caoutchouc Haut. 26 mm pour
SpeeDelight

653800  Kit d'espacement arriére (170mm)

653802 Plateau antiadhésif

653803  Brosse a fil en nylon pour nettoyage

653804  Brosse a fil en laiton pour nettoyage

603907

HSG2RPRP5 7802,00

PARTICIPATION FORFAITAIRE OBLIGATOIRE :

Déplacement d’'un Conseiller culinaire sur site pour adapter les programmes aux différentes
préparations et former les utilisateurs au fonctionnement
PRIX NET Forfaitaire de 300 € HT
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse automatique flexible

SpeeDelight, avec plaque supérieure nervurée

Combinaison de 3 technologies de cuisson : par contact, par rayonnement infrarouge et par micro-
ondes pour obtenir des aliments parfaitement chauds & coeur.

Plague de contact supérieure en aluminium nervuré (215 x 215 mm) traité avec un revétement anti-
adhérent.

Surface inférieure lisse en verre de quartz de 4 mm d’épaisseur (250 x 250 mm).

Plaque de cuisson supérieur nervurée, réglable par contact ; la presse s‘adapte & la hauteur de
I'aliment et reste bloquée durant la cuisson.

Mode d'économie d’énergie permettant automatiquement de passer en mode veille apres un temps
déterminé par 'opérateur (de 1 & 60 minutes).

Panneau de commande digital avec affichage numérique LED et réglage de la luminosité.
Affichage du compte & rebours et signal sonore en fin de cycle (volume réglable).

8 programmes disponibles, pré-enregistrés modifiables par I'utilisateur

Equipé d’'un plateau antiadhésif & utiliser pendant les cycles de cuisson pour une propreté maximale,
répondant aux exigences de contact alimentaire.

Relevage et maintien automatique du couvercle en fin de cycle.

Fourni avec un port USB et une connexion Wi-Fi pour optimiser les flux de travail.

Construction en acier inox AISI 304 - Poignée et panneaux latéraux en matériau composite renforcé
de haute qualité.

Certification IPX4 relative & la résistance & I'eau.

Description Code EUR

SpeeDelight avec presse striee automatique
flexible. 230V

2,70 kW 220-230 V 150 Hz
LxPxH 370x683x619 mm kg 55 m?* 0,24

Accessoires inclus

653527 Protection de vitre pour SpeeDelight

653623  Brosse de nettoyage pour SpeeDelight

653625 Spatule pour SpeeDelight

653792 4 pieds caoutchouc Haut. 26 mm pour
SpeeDelight

653800  Kit d'espacement arriére (170mm)

653802 Plateau antiadhésif

653803  Brosse a fil en nylon pour nettoyage

653804  Brosse a fil en laiton pour nettoyage

603947

HSG3RPRPES 8494,00

PARTICIPATION FORFAITAIRE OBLIGATOIRE :

Déplacement d’'un Conseiller culinaire sur site pour adapter les programmes aux différentes
préparations et former les utilisateurs au fonctionnement
PRIX NET Forfaitaire de 300 € HT

6 Electrolux

PROFESSIONAL



Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

SpeeDelight avec presse automatique flexible

SpeeDelight, avec plaque supérieure lisse

Combinaison de 3 technologies de cuisson : par contact, par rayonnement infrarouge et par micro-
ondes pour obtenir des aliments parfaitement chauds & coeur.

Plague de contact supérieure en aluminium Jisse (215 x 215 mm) traité avec un revétement anti-
adhérent.

Surface inférieure lisse en verre de quartz de 4 mm d’épaisseur (250 x 250 mm).

Plaque de cuisson supérieur nervurée, réglable par contact ; la presse s‘adapte & la hauteur de
I'aliment et reste bloquée durant la cuisson.

Mode d'économie d’énergie permettant automatiquement de passer en mode veille apres un temps
déterminé par 'opérateur (de 1 & 60 minutes).

Panneau de commande digital avec affichage numérique LED et réglage de la luminosité.
Affichage du compte & rebours et signal sonore en fin de cycle (volume réglable).

8 programmes disponibles, pré-enregistrés modifiables par I'utilisateur

Equipé d’'un plateau antiadhésif & utiliser pendant les cycles de cuisson pour une propreté maximale,
répondant aux exigences de contact alimentaire.

Relevage et maintien automatique du couvercle en fin de cycle.

Fourni avec un port USB et une connexion Wi-Fi pour optimiser les flux de travail.

Construction en acier inox AISI 304 - Poignée et panneaux latéraux en matériau composite renforcé
de haute qualité.

Certification IPX4 relative & la résistance & I'eau.

Description Code EUR

SpeeDelight avec plaque supérieure LISSE
amovible en téflon - 230V-13A (prise
Schuko)

2,70 kW 220-230 V 150 Hz
LxPxH 370x683x619 mm kg 54 m?® 0,24

Accessoires inclus 6039]6
653527 Protection de vitre pour SpeeDelight HSG3RPFP5

653623  Brosse de nettoyage pour SpeeDelight

653625 Spatule pour SpeeDelight

653792 4 pieds caoutchouc Haut. 26 mm pour
SpeeDelight

653800  Kit d'espacement arriére (170mm)

653802 Plateau antiadhésif

653803  Brosse a fil en nylon pour nettoyage

653804  Brosse a fil en laiton pour nettoyage

8494,00

PARTICIPATION FORFAITAIRE OBLIGATOIRE :

Déplacement d’'un Conseiller culinaire sur site pour adapter les programmes aux différentes
préparations et former les utilisateurs au fonctionnement
PRIX NET Forfaitaire de 300 € HT
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

Accessoires pour SpeeDelight

Accessoires pour SpeeDelight

Le nettoyant C41 Rapid Grease pour SpeeDelight, a été spécialement concu pour le nettoyage
quotidien de la machine. L'objectif est de simplifier au maximum le nettoyage en garantissant une
efficacité optimale et une durée de vie prolongée du SpeeDelight : "une meilleure performance de
nettoyage & haute température (165° C - 175° C), sans endommagerles surfaces de cuisson"

Disponible en piéce de rechange code 0S2292. Prix Public 141 € HT. Lot de 6 bidons de 1L

Description Code EUR
p
Protection de vitre pour SpeeDelight
LxPxH 248x248x4 mm kg 0,31
653527 78.00
HSGGLS ’
-
(
Brosse de nettoyage pour SpeeDelight
LxPxH 77x185x23 mm kg 0,09
653623 87,00
HSGBRSH ’
-
(
Spatule pour SpeeDelight
LxPxH 160x10x320 mm kg 0,20
653625 50.00
HSGSPAT .
-
Flacon pulvérisateur (0.5L) pour produit de
nettoyage du SpeeDelight
653695
LxPxH 90x110x220 mm kg 0,10 HSGSPRY 26,00
p
Plaque Teflon supérieure, nervurée,
amovible pour SpeeDelight
653787
LxPxH 215x210x4 mm kg 0,23 SG.RTP 61,00
N\
(
Plaque Teflon supérieure, lisse, amovible
pour SpeeDelight
653790
LxPxH 215x210x4 mm kg 1 HSG.RTF 69,00
-
44
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Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

Accessoires pour SpeeDelight

{ { (Accessoires pour SpeeDelight)

Description Code EUR
( R
Lot de 24 feuilles de cuisson pour
SpeeDelight
653795
LxPxH 235x415x7 mm kg 0,35 HSGBKPR 156,00
.
(
Plateau antiadhésif
LxPxH 272x272x9,5 mm kg 0,33 m? 0,01
653802 154 .00
PTFETRAY ’
.
(
Brosse & fil en nylon pour nettoyage
LxPxH 70x35x405 mm kg 0,11
653803 55 00
SLIMBRUSHN ’
.
. . (
Brosse & fil en laiton pour nettoyage
LxPxH 70x35x405 mm kg 0,12
653804 54,00
SLIMBRUSHB ’
. J

NOTA : Lot de 24 feuilles de cuisson réutilisables disponible aussi en piéce de rechange code 0CBAKI.

Electrolux 9

PROFESSIONAL




Cuisson Ultra Rapide - SpeeDelight

Accessoires pour SpeeDelight

SpeeDelight

Code 082292

C41 Rapid Grease pour SpeeDelight

m » Formule spécialement développée pour une utilisation avec le SpeeDelight

» Meilleures performances de nettoyage & haute température, protection du verre,
du silicium et de l'acier inoxydable

2 » Produit chimique sans danger pour les aliments

Sackle] » Rend le nettoyage quotidien plus facile et plus rapide, en éliminant tous les types

de résidus carbonisés

» Testé intensivement sur le terrain par des experts et des clients

» Engagement de fiabilité sans risque de rupture prématurée des pieces due &
l'utilisation de produits chimiques

» 6 bouteilles de 1 litre avec buse pratique, comprend un spray de pulvérisation
supplémentaire

» Engagement de sécurité avec QR code pour le téléchargement immédiat de la
fiche de données de sécurité

Tutorial video

Suivez le chemin du nettoyage
avec Electrolux Professional

[=] 35 =]

Regardez le tutorial vidéo
Nettoyage SpeeDelight

10 Electrolux
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

» GENERALITES

Les prix et renseignements portés sur les catalogues, prospectus et tarifs sont
donnés a titre indicatif La Societeé CHR EVOLUTION se réserve la possibilite
d'apporter toutes modifications de présentation, de forme, de dimension, de
conception, ou de matiere a ses appareils et marchandises dont les gravures et
les descriptions igurent sur ses imprimes de publicité. La Societe CHR EVOLUTION
nest liee par les engagements qui pourraient étre pris par ses représentants
ou employes que sous réserve de confirmation écrite, par elle-méme, desdits
engagements et, dans le cas ou un acompte y est expressement prévuy, quapres
paiement effectif de celui-ci. Au cas ou les commandes seraient annulées, ces
acomptes nous resteraient definitivement acquis au titre d'indemniteé prévisionnelle,
sans prejudice des dommages et intéréts a intervenir. Les propositions faites par
la Societe CHR EVOLUTION sont remises @ titre indicatif ; aucune réception de
fonds préalable & la vente ne peut constituer engagement. Pour étre admises,
les reclamations sur la composition, 1o guantite et le poids des appareils livrés ou
leur non-conformité avec le bordereau d'expedition doivent étre formulées par
lettre recommandeée avec avis de reception dans les huit jours de larrivee de la
marchandise, sans prejudice des dispositions & prendre ¢ l'eégard du transporteur,
Les fournitures additionnelles & la commande feront I'objet d'un nouveau contrat
de vente mentionnant les prix, conditions, delais.. qui les concernent

» LIVRAISONS - TRANSPORT - PRIX

La livraison est effectuée, soit par la remise directe des marchandises au client,
soit par simple avis de mise G disposition, soit par la delivrance dans les usines
ou magasins de la Societe CHR EVOLUTION & un expediteur ou un transporteur
Les marchandises de la Sociéeté CHR EVOLUTION voyagent aux risques et périls
du client, méme en cas de retour ou denvoi effectué franco de port ou contre
remboursement. La Societe CHR EVOLUTION ne peut étre tenue responsable
des dommages survenus en cours de transport ou de deéechargement. En
consequence, il appartient au client de proceder & la vérification quantitative
et qualitative du matériel & sa réception. Les réserves precisant le type de
dommage, son emplacement et son importance doivent étre faites sur le
récépissé du transporteur et confirmées & celui-ci (par lettre recommandée
avec avis de réception) dans les trois jours francs suivant lo réception (article L
133 du Code de Commerce) Ces précautions permettent au transporteur, seul
responsable, dentreprendre une action aupres de son assuronce. Lorsque,
conformeément aux usages du commerce, la Societé CHR EVOLUTION procede
& des operations accessoires de transport telles que chargement, bachage,
arrimage, souscription de police dassurance, formalités douanieres.. elle n‘agit
guen qualité de mandataire du destinataire qui conserve & sa charge, les frais,
risques et perils de ces opérations. Siles expeditions sont effectuées pour le
compte des clients suivant leurs instructions, le choix d'un mode de transport
différent ne peut entrainer droit & indemnités ou dommages et intéréts de quelque
nature gu'ils soient. Dés larrivée des marchandises, lacheteur est tenu de s‘assurer
de leur conformité avec la commande passee, les reclamations devant étre
elevees en cas de vices apparents, dans les 48 heures suivant la réception par
lettre recommandée avec accusé de réception

La Societe CHR EVOLUTION se réserve le droit de fixer un montant minimum
de facturation pour les commandes de faible importance, en raison des frais
annexes y afférents. Toute livraison de matériel catalogue est facturée au prix du
tarif en vigueur au jour de l'expédition

» DELAIS DE LIVRAISON

Sila livraison est retardee sur lo demande de lacheteur ou pour une cause
quelcongue independante de la volonte de la Sociéte CHR EVOLUTION et si
la societe y consent, le matériel est emmagasiné et manutentionng, s'il y a liey,
aux frais et risques de lacheteur, la Societeé CHR EVOLUTION déclinant toute
responsabilité conseécutive & ce retard

Ces dispositions ne modifient en rien les obligations de paiement de la fourniture
et ne constituent pas de novation. Les délais de livraison dans les usines,
magasing ou depodts de la Societé CHR EVOLUTION sont maintenus dans la limite
du possible, mais ces délais étant donnés & titre indicatif, les retards ne peuvent,
en aucun cas, justifier 'annulation de la commande, nifoctroi d’'une indemnité. La
Societe CHR EVOLUTION est degagee, de plein droit, de tout engagement relatif
aux délais de livraison

1) dans le cas oU les conditions de paiement n‘auraient pas été observées par
‘acheteur;

2) dans le cas ouU les renseignements & fournir, par acheteur, ne seraient pas
parvenus en temps vouly;

3) en cas de force majeure ou devénements tels que - lock-out, gréve, épidémie,
guerre, requisition, incendie, inondation, accident doutillage, rebut de pieces
importantes en cours de fabrication, interruption ou retard dans les transports
ou toute autre cause amenant un chomage total ou partiel pour le constructeur
ou ses fournisseurs. La Societé CHR EVOLUTION, dans toute & mesure de ses
moyens, tiendra lacheteur au courant, en temps opportun, des événements
ci-dessus enumerés. Les fournitures ne peuvent étre soumises G un reglement
darchitecte ou ingénieur-conseil

» CONDITIONS DE GARANTIE

Tous nos articles de produits inis & I'exclusion de la fourniture de pieces détachées,

utilises selon les prescriptions du fabricant sont garantis pendant une période de 24

mois & compter du jour de livraison, contre tous vices de fabrication. Sont exclues
de la garantie les avaries résultant d'une neégligence, d'une mauvaise utilisation,

du non-respect des prescriptions du fabricant et d'une maniere genérale, toute
conséquence pouvant en résulter. Se trouvent également exclus, les lampes,
es joints, les pieces en verre, plastiqgue ou cooutchouc, pieces entartrees,
transformateurs, pieces d'usure en geéneral et les deétériorations résultat d'un
usage anormal ou d'un mangue dentretien. La garantie se borne & 'échange pur
et simple de la piece reconnue par nous défectueuse, sans que lacheteur puisse
réclamer d'indemnité pour une cause quelconque : main-doeuvre necessitée
par demontage et remontage, immobilisation de lappareil, conservation des
produits entreposes, degats causes & des tiers et tous dommages consecutifs &
‘immobilisation

» CONDITIONS DE PAIEMENT

Nos fournitures sont payables au comptant sous escompte. Le paiement anticipe
d'une échéance donne droit & escomple lorsque ledit paiement est effectue
sous 10 jours date de facture En cas de paiement par traites, celles-ci doivent
étre retournées et acceptées sous un delai de 7 jours & date dexpédition. Les
frais sont a la charge de l'acheteur. Dans le cas de vente, cession de son fonds
de commerce ou de son matériel par lacheteur, les sommes dues deviennent
mpérativement exigibles

» CLAUSE RESOLUTOIRE DE PLEIN DROIT

I est expressement stipulé que faute par lacquéreur deffectuer la totalité du
paiement & l'échéance convenue, la vente sera résolue de plein droit si bon
semble au vendeur 8 jours apres lenvoi de mise en demeure de payer, sans qu'il
soit besoin daccomplir de formalités judiciaires. Les versements effectues resteront
acquis au vendeur a titre de clause pénale dans la limite de larticle suivant

» CLAUSE PENALE

A défaut de paiement ¢ léchéance el aprés une mise en demeure, lacquéreur
devra en sus du montant principal, payer une clause penale d'un montant
forfaitaire de 10% des sommes dues

Penalite pour paiement tardif
de recouvrement de 40 euros

» CLAUSE DE L'ECHEANCE DU TERME

A défaut de paiement au jour méme de son échéance, d'une facture ou d'un
effet de commerce, le montant en principal et intéréts de toutes sommes échues
ou non encore échues au titre dautres commandes, deviendra également
mmediatement et de plein droit exigible si bon semble au vendeur, 8 jours apres
‘envol d'une mise en demeure de payer demeurée infructueuse et sans qu'il soit
besoin daoccomplir de formalités judiciaires. De ce seul fait, tous les effets de
commerce non encore echus deviendront de plein droit exigibles

» CLAUSE D’INTERETS CONVENTIONNELS

Toute somme non payée & son échéance figurant sur la facture entraine
‘application de pénalités d’'un montant égal au taux d'intérét de 10%. La Sociétée
se réserve la possibilité de compenser le montant de ces intéréts de retard sur
toute remise, ristourne ou rabais qui serait dO

» CLAUSE DE RESERVE DE PROPRIETE

Dans le cadre de la loi du 12/05/1980, la Sociéte CHR EVOLUTION conservera la
proprieté de la marchandise livrée par elle jusqua complet paiement du prix, le
paiement sentendant par l'encaissement effectif de ce prix et non par la remise
d'une lettre de change ou d'un autre titre créant une obligation de payer. Par
convention expresse des parties, les marchandises presentes dans les locaux
du client a la date du jugement douverture, seront irrefragablement préesumees
s'imputer sur la derniere livraison impayée sauf preuve écrite du contraire, les
marchandises restant en stock étant présumées correspondre necessairement
¢ la derniere livraison. Pendant toute la durée de la réserve de propriéte, le client
en tant que gardien de la chose est responsable de tout dommage ou perte
survenant apres la livraison

» CLAUSE ATTRIBUTIVE DE JURIDICTION

Tout litige de quelque nature que ce soit relatif & nos ventes, méme en cas de
recours en garantie ou de pluralité de défendeurs est de la c:ompétepce exclusive
du TRIBUNAL DE COMMERCE DE CLERMONT-FERRAND (PUY-DE-DOME)

» CLAUSE INTERNET

Les Clients qui présentent les produits de la Societée CHR EVOLUTION sous la
margue CHR EVOLUTION sur un site Internet, s'interdisent toute représentation ou
reproduction sur leur site de tout élément qu'ils auraient recueilli sur un des sites
Internet de la Sociéte (photographies, caractéristiques descriptives et techniques
de produits, ) par tout moyen (téléchargement, scan ), sans autorisation expresse
et préalable de la Société. Les Clients qui vendent les produits de la Société sur
un site Internet sengagent, en outre, & transmettre a la Sociéte, une copie du
réecepisse de la déclaration d'ouverture de leur site aupres de la CNIL, lorsque
adite declaration est obligatoire. En cas de non-respect de ces dispositions,
a Société se réserve tout recours o I'encontre du Client et notamment aux fins
dobtenir par voie judiciaire la suppression sur le site de toute representation des
produits et services de la Societe. Par dilleurs, le Client garantit la Sociéte de tout
recours qui pourrait étre fait & son encontre au cas ou sa responsabilité venait &
étre recherchée & ce titre

Intérét legal x 3 et indemniteé forfaitaire pour frais

Les visuels ne sont pas contractuels. Ce tarif est la propriété de la Société
CHR EVOLUTION - Toute reproduction est interdite sans autorisation. Les prix
indiqués dans ce Tarif sont exprimés en Euros hors taxes (HT)
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